BAB V
PENUTUP

5.1 Kesimpulan

Penelitian ini menunjukkan bahwa proses pembekuan ikan kakatua (Scarus
sp.) di Pelabuhan Perikanan Samudera Bungus (PPSB) telah menerapkan prinsip-
prinsip Good Manufacturing Practices (GMP). Namun, penerapan tersebut masih
menghadapi beberapa kendala, terutama terkait pemeliharaan fasilitas rantai dingin
seperti ABF dan cold storage yang belum optimal, serta aspek sanitasi dan
higienitas lingkungan yang perlu ditingkatkan. Secara umum, GMP di PPSB sudah
cukup efektif dalam menjaga mutu produk, tetapi masih sangat bergantung pada
konsistensi pemeliharaan fasilitas, pengawasan proses, dan kedisiplinan pekerja.
Melalui perbaikan berkelanjutan serta penguatan manajemen mutu, PPSB
berpeluang menghasilkan produk perikanan yang lebih berkualitas, aman, dan

mampu bersaing di pasar domestik maupun internasional.

5.2 Saran
Saran yang dapat diberikan pada proses pembekuan ikan Kakatua (Scarus sp.)
pada Pelabuhan Perikanan Samudera Bungus adalah sebagai berikut:
1. Melakukan perawatan rutin ABF dan cold storage serta meningkatkan
pengawasan agar penerapan GMP lebih konsisten.
2. Memberikan pelatihan berkelanjutan terkait sanitasi dan higienitas untuk
mencegah kontaminasi silang.
3. Melakukan penelitian lanjutan tentang efisiensi rantai dingin dan
diversifikasi produk ikan Kakatua guna meningkatkan daya saing PPS

Bungus.
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